
Die Remstal APP ist da!
Ihr digitaler Reisebegleiter

durch den Genießerhimmel

Egal ob Natur-, Kultur- oder 

kulinarische Genüsse.  

Hier erhalten Sie alle Informationen 

zur Genussregion zwischen Stuttgart 

und Aalen aus einer Hand.

Mehr Infos gibt‘s unter www.remstal.de/app

Remstal
  Schlemmermenü

Köstliche Frühjahrs-Genüsse in  

 drei Gängen   zum Preis von  44,- Euro  

in den besten Gasthäusern 

und Restaurants  im Remstal!

Auf Wunsch mit regionaler

3 x 0,1 L Weinbegleitung. 

Remstal Tourismus e.V. . Bahnhofstraße 21 . 71384 Weinstadt

Telefon 07151 27202-0 . info@remstal.de

www.remstal.de

14. Februar
bis 14. März

2024

Gasthof Adler
Forststraße 12
71384 Weinstadt-Baach
Tel.  07151 65826
www.adler-baach.de

Küchenzeiten:
Mi., Do., So. 11.30 – 18.00 Uhr
Fr. 11.30 – 15.30 Uhr
Sa. 11.30 – 21.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Feldsalat mit gebratenen 
Steinchampignons

HAUPTGERICHT

Rehkeule in Wildrahmsoße mit 
Preiselbeeren und Schupfnudeln

Gemüsemaultaschen auf 
Paprika-Zuccinigemüse 
mit gerösteten Pinienkernen

DESSERT

Apfelküchle mit Vanilleeis 
und Sahne

Burghotel und Restaurant
»Schöne Aussicht«
Neuffenstraße 18
71364 Winnenden-Bürg
Tel.  07195 97560
www.schoene-aussicht-buerg.de

Küchenzeiten:
Mo. - So. 11.30 – 14.00 Uhr
und 17.00 – 21.30 Uhr

VORSPEISE

Steinpilzcremesuppe
mit Kräutercrouton

HAUPTGERICHT

Rinderfilet Maxim mit Gemüse 
vom Markt

Mit Rote Bete gefüllte 
Kohlrabi auf feiner 
Meerrettichsoße

DESSERT

Orangenfilets mit 
Weißweinschaum überbacken

Hotel Landgut Burg
Landgut Burg 1
71384 Weinstadt
Tel. 07151 99330
www.landgut-burg.de

Küchenzeiten:
Mi. - So. 12.00 – 14.00 Uhr 
und 18.00 – 22.30 Uhr 
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Sellerieschaumsüppchen 
mit Rote Bete Chips

HAUPTGERICHT

Geschmortes Ochsenbäckle im 
Lembergerjus mit Rahmkraut und 
Weißbrotnocken

Spinatknödel auf 
Champignon-Lauchragout 
mit Parmesanspänen

DESSERT

Joghurtmousse mit 
Zitrusfrüchten

Landgasthof Zum Löwen
Marktstraße 47
71384 Weinstadt-Beutelsbach
Tel. 07151 67733
www.schmidsgastro.de

Küchenzeiten:
täglich 11.30 – 22.30 Uhr

VORSPEISE

Beutelsbacher Feldsalat an 
steirischem Kernöl, dazu 
Kräutercroutons und feiner 
Wildschinken

ohne Wildschinken

HAUPTGERICHT

Heimisches Wildragout auf 
Apfelrotkraut und handgedrehten 
Semmelknödeln

Handgedrehte Spinatknödel 
in Parmesansauce, dazu 
gebratene Pilze 

DESSERT

Hausgemachter Ofenschlupfer 
nach Omas Rezept, dazu Vanilleeis 
und Sahne

Restaurant Lindhälder Stüble
Lehenweg 16
71384 Weinstadt-Strümpfelbach
Tel. 07151 61975
www.lindhaelder-stueble.de

Küchenzeiten: 
Mi. bis Fr. 11.30 – 14.00 Uhr 
und 17.30 – 20.00 Uhr
Sa. und So. 11.30 – 20.00 Uhr
durchgehend
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Kürbiscremesuppe mit 
steirischem Kürbiskernöl und 
gerösteten Kürbiskernen

HAUPTGERICHT

Medaillons vom Rinder- und 
Schweinefilet, Kroketten und 
Kürbis-Lauchgemüse

Karotten-Sellerie-
Schnitzel mit Rosmarin- 
Kartoffel-Drillingen und 
Kürbis-Lauchgemüse

DESSERT

Hausgemachte Pfannenkuchen mit 
Zwetschgenröster und einer Kugel 
Vanilleeis, dekoriert mit Sahne

Restaurant Brunnenstuben
Quellenstraße 14
71334 Waiblingen
Tel. 07151 9441227
www.brunnenstuben.de

Küchenzeiten: 
Mi. bis Sa. 17.30 – 21.00 Uhr
So. 11.45 – 14.00 Uhr
und 16.00 – 19.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Schwarzwurzelsuppe 
mit Kartoffelcroutons 
und Kräuteröl

HAUPTGERICHT

Semmelknödel mit 
Bergkäse, gebratenen 
Pilzen und Rahmlauch

DESSERT

Dreierlei Eis und Sorbet 
mit aufgeschäumtem 
Quittensüppchen



Wählen Sie vom 14. Februar bis 14. März 2024
Ihr persönliches 3-Gänge-Menü, zubereitet 
von Genusshandwerkern erstklassiger 
Remstal-Restaurants zum Preis von 44,- Euro. 

Vegetarische Menü-Varianten 
bei allen Gastgebern

Wir wünschen kulinarischen Hochgenuss!

Passend zum jeweiligen 
Menü gibt es eine 
3er-Probe (3 x 0,1 l) 
mit regionalen Weinen 
für 14,- Euro. 

BILDNACHWEIS Titelseite: Envato Elements, Gruppe am Tisch: www.shuttersock.com Rawpixel.com, Weingläser: www.shuttersock.com Africa Studio

Menüs garantiert verfügbar
nur nach telefonischer Vorbestellung.

Schmieg‘s Kellerbesen
Porschestraße 8
70736 Fellbach-Oeffingen
Tel.  0711 5057752
www.schmieg-kellerbesen.de

Küchenzeiten:
Mi. und Do. 11.30 – 22.30 Uhr
Fr. 11.30 – 23.00 Uhr
Sa. 14.00 – 23.00 Uhr
So. 11.00 – 21.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag
Betriebsferien bis 20.02.

VORSPEISE

Hummersuppe mit gebratener 
Riesengarnele

Cremige Burrata auf Tomaten 
Rucola Salat, rote Zwiebel, 
Balsamicocreme

HAUPTGERICHT

Rinderfiletmedaillons mit Pfeffer-
rahmsauce und Schweinemedail-
lons mit Pfifferlingrahmsauce, 
dazu hausgemachte Spätzle und 
frisches Marktgemüse

Spinatknödel gefüllt mit 
Allgäuer Bergkäse, Zwiebel-
schmelze, Käsesauce, 
Salzkartoffeln und frisches 
Marktgemüse

DESSERT

Affogato 2.0 
Walnusseis mit Zimtsahne, 
Cappuccinolikör und Espresso

Hotel & Restaurant Lamm Hebsack
Winterbacher Straße 1–3
73630 Remshalden-Hebsack
Tel.  07181 45061
www.lamm-hebsack.de

Küchenzeiten:
Mo.  18.00 – 21.30 Uhr
Di. - Sa. 12.00 – 14.00 Uhr
und 18.00 – 21.30 Uhr
Ruhetag: Sonntag

VORSPEISE

Feines von Ziegenfrischkäse
Roter Bete, Wildkräuter 
und Kürbiskernpesto

HAUPTGERICHT

Perlhuhnbrust mit Rosmarin 
gebraten auf Steinpilzrahmnudeln 
und Schmorkarotten

Gebratener Kräuterseitling
auf Steinpilzrahmnudeln 
und Schmorkarotten

DESSERT

Duett vom dunklen Schokoladen-
mousse und Haselnusseis
mit Birnenragout und Remsi-Chip

Gasthof zum guten Tröpfle
Schulstraße 14
71404 Korb-Kleinheppach
Tel. 07151 62539
www.troepfle-korb.de

Küchenzeiten:
Sa. 12.00 – 14.00 Uhr
und 18.00 – 20.30 Uhr
So. 11.30 – 14.00 Uhr
und 17.30 – 20.00 Uhr
Mo. bis Mi. 18.00 - 20.30 Uhr
Ruhetag: Donnerstag
Betriebsferien bis 18.02.

VORSPEISE

Passiertes Linsensüpple 
mit gebackenem Frühlings-
röllchen

HAUPTGERICHT

Hausgemachte Rinderroulade an 
Schmorsößle mit Wurzelgemüse 
und Schupfnudeln

Grünkernküchle an Frisch-
käsedip mit Wurzelgemüse, 
Schupfnudeln und 
kleinem Salat

DESSERT

Geeister Ofenschlupfer 
mit Rotweinäpfeln

Landgasthof Hirsch
Reinhold-Maier-Straße 12
73630 Remshalden-Grunbach
Tel. 07151 979770
www.landgasthof-hirsch.net

Küchenzeiten:
Sa. - Do. 11.30 – 14.00 Uhr
und 17.30 – 21.00 Uhr
Ruhetage: Freitag

VORSPEISE

Wildschweinschinken mit Acker-
salat in Nußölmarinade, Wurzelbrot

Gemüse-Käse-Carpaccio
mit Ackersalat in Nußöl-
marinade, Wurzelbrot

HAUPTGERICHT

Kalbsbäckle in Lembergersauce, 
Kohlrabiflan und Schupfnudeln

Kohlrabiflan mit Pilzrahm-
sauce und Schupfnudeln

DESSERT

Kokoscreme mit Ananascoulis, 
Zitronensorbet und Sahne

Die Vorratskammer
bei der Galerie Stihl
Eva-Mayr-Stihl-Platz 3
71332 Waiblingen
Tel. 07151 2789100
www.dievorratskammer.com

Küchenzeiten:
Mi. und Do. 11.30 – 14.30 Uhr
und 17.00 – 21.30 Uhr
Fr. und Sa. 11.30 – 14.00 Uhr
und 17.00 – 22.00 Uhr
So. 11.30 – 20.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Ackersalat mit Erdäpfel-
Trüffeldressing und 
knusprigem Brotchip

HAUPTGERICHT

Gebratenes Filet vom Zander 
auf Fregola Sarda

Mediterrane Fregola 
Sarda mit Schafskäse

DESSERT

Wiener Sachertorte 
mit Schlagobers 

Restaurant Waldschlössle
Auf dem Kappelberg 2
70734 Fellbach
Tel. 0711 33624390
www.restaurant-waldschloessle.de

Küchenzeiten:
Mi. und Do. 11.30 – 13.30 Uhr 
und 17.30 – 20.30 Uhr
Fr. und Sa. 17.30 – 20.30 Uhr
So. 11.30 – 14.00 Uhr 
und 17.00 – 19.30 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag
02. und 03.03. geschlossen

VORSPEISE

Petersilienwurzelsuppe mit 
Stundenei auf Linsensalat

HAUPTGERICHT

Saiblings-Mangold-Ravioli 
mit Fenchel, Zitrone und 
Lauchschaum 

ohne Saibling

DESSERT

Walnussparfait mit Joghurt, 
Honig und Haferchrunch

Für einen gelungenen 
   Start ins Genießerjahr

Schmitte Restaurant
Fellbacher Straße 11
70736 Fellbach-Schmiden
Tel. 0711 39010410
www.schmitte.co

Küchenzeiten:
Di. - Sa. 18.00 – 22.30 Uhr
Ruhetage: Sonntag und Montag

VORSPEISE

Rote Linsensuppe mit
Spitzkohl Dim Sum, Kokos 
und Zitronengras 
HAUPTGERICHT

Geschmortes Schulterscherzl 
vom dt. Weiderind, Kartoffel- 
Röstzwiebel-Püree, geschmorte 
Zwiebeln, Schnittlauch und 
Rosmarin Jus

Auf Salz geschmorter Sellerie 
Kartoffel-Röstzwiebel-Püree  
geschmorte Zwiebeln,
Schnittlauch und Vegi Jus 

DESSERT

Crème Brulée mit Tonkabohne

Gasthof Lamm
Hauptstraße 44
71394 Kernen-Rommelshausen
Tel. 07151 41352
www.lamm-kernen.de

Küchenzeiten:
Mo. - Do. 11.30 – 14.00 Uhr
und ab 17.30 Uhr 
Ruhetage: Dienstag und Mittwoch

VORSPEISE

Gratinierte Zwiebelsuppe 
nach französischer Art

HAUPTGERICHT

Geschmortes Ochsenbäckle in 
Burgundersauce mit hausgemach-
tem Serviettenknödel und feinem 
Wurzelgemüse

Edelpilzpfanne mit haus-
gemachten Gnocchi und 
einem Blattsalat

DESSERT

Hausgemachter Schwarzwälder 
Eisgugelhupf mit Kirschkompott

Gerberei Waiblingen
Bädertörle 19
71332 Waiblingen
Tel. 07151 1331512
www.gerberei-waiblingen.de

Küchenzeiten:
Do. - Sa. 18.00 – 22.00 Uhr 
So. und Mo 17.00 – 21.00 Uhr
Ruhetage: Dienstag und Mittwoch
Betriebsferien bis 29.02.

VORSPEISE

Rote Bete Suppe mit 
Kräuterschmand und 
gepufftem Buchweizen 

HAUPTGERICHT

Spätzle Rot/Weiss. 
Rote Lemberger-Spätzle 
mit weißer Riesling-
Steinpilzsoße und Feldsalat

DESSERT

Apfel-Walnuss-Crumble 
mit Vanillesoße und Zimtgel


