Restaurant Brunnenstuben
Quellenstrale 14

71334 Waiblingen

Tel. 07151 9441227
www.brunnenstuben.de

Kichenzeiten:

Mi. bis Sa. 17.30 - 21.00 Uhr
So.11.45 - 14.00 Uhr

und 16.00 - 19.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Schwarzwurzelsuppe
mit Kartoffelcroutons \\/’J
und Krauterdl

HAUPTGERICHT

Semmelknddel mit
Bergkase, gebratenen \/’J
Pilzen und Rahmlauch

DESSERT

Dreierlei Eis und Sorbet
mit aufgeschaumtem
Quittensiippchen

Hotel Landgut Burg
Landgut Burg 1
71384 Weinstadt
Tel. 07151 99330
www.landgut-burg.de

Kichenzeiten:

Mi. - So. 12.00 - 14.00 Uhr
und 18.00 - 22.30 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE
Sellerieschaumsiippchen \ 7
mit Rote Bete Chips V
HAUPTGERICHT

Geschmortes Ochsenbackle im
Lembergerjus mit Rahmkraut und
WeiBbrotnocken

Spinatknddel auf
Champignon-Lauchragout Vsﬂ
mit Parmesanspanen y

DESSERT

Joghurtmousse mit
Zitrusfriichten

Gasthof Adler
ForststraRe 12

71384 Weinstadt-Baach
Tel. 07151 65826
www.adler-baach.de

Kichenzeiten:

Mi., Do., So. 11.30 - 18.00 Uhr
Fr.11.30 - 15.30 Uhr

Sa. 11.30 - 21.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Feldsalat mit gebratenen \/j
Steinchampignons

HAUPTGERICHT

Rehkeule in WildrahmsoRe mit
Preiselbeeren und Schupfnudeln
Gemiisemaultaschen auf
Paprika-Zuccinigemiise

mit gerosteten Pinienkernen
DESSERT

Apfelkiichle mit Vanilleeis
und Sahne

Landgasthof Zum Lowen
Marktstrae 47

71384 Weinstadt-Beutelsbach
Tel. 07151 67733
www.schmidsgastro.de

Kiichenzeiten:
téglich 11.30 - 22.30 Uhr

VORSPEISE

Beutelsbacher Feldsalat an
steirischem Kernol, dazu
Krautercroutons und feiner
Wildschinken

ohne Wildschinken \ 7
HAUPTGERICHT

Heimisches Wildragout auf
Apfelrotkraut und handgedrehten
Semmelknddeln

Handgedrehte Spinatknddel 5
in Parmesansauce, dazu \\/
gebratene Pilze :

DESSERT

Hausgemachter Ofenschlupfer
nach Omas Rezept, dazu Vanilleeis
und Sahne

Restaurant Lindhalder Stiible
Lehenweg 16

71384 Weinstadt-Strimpfelbach
Tel. 07151 61975
www.lindhaelder-stueble.de

Kichenzeiten:

Mi. bis Fr. 11.30 - 14.00 Uhr
und 17.30 - 20.00 Uhr

Sa. und So. 11.30 - 20.00 Uhr
durchgehend

Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE
Kiirbiscremesuppe mit

steirischem Kiirbiskerndl und
gerdsteten Kiirbiskernen

HAUPTGERICHT

Medaillons vom Rinder- und
Schweinefilet, Kroketten und
Kiirbis-Lauchgemiise

%

Karotten-Sellerie-

Schnitzel mit Rosmarin-
Kartoffel-Drillingen und \
Kiirbis-Lauchgemiise

DESSERT

Hausgemachte Pfannenkuchen mit
Zwetschgenrdster und einer Kugel
Vanilleeis, dekoriert mit Sahne

N
N

Burghotel und Restaurant
»Schdne Aussicht«
NeuffenstraRe 18

71364 Winnenden-Biirg

Tel. 07195 97560
www.schoene-aussicht-buerg.de

Kiichenzeiten:
Mo. - So. 11.30 - 14.00 Uhr
und 17.00 - 21.30 Uhr

VORSPEISE

Steinpilzcremesuppe \/
mit Krautercrouton y

HAUPTGERICHT
Rinderfilet Maxim mit Gemiise
vom Markt

Mit Rote Bete gefiillte
Kohlrabi auf feiner \/,,r
MeerrettichsoRe

DESSERT

Orangenfilets mit
WeiBweinschaum iiberbacken

Die Remstal APP ist da!

Ihr digitaler Reisebegleiter

durch den GenieBBerhimmel

Egal ob Natur-, Kultur- oder
kulinarische Genlisse.

Hier erhalten Sie alle Informationen
zur Genussregion zwischen Stuttgart
und Aalen aus einer Hand.

Késtliche Frihjahrs-Genisse in
dreiGangenl zum Preis von |44,= Euro ‘
in den besten Gasthausern

und Restaurants [im Remstal! ‘

Auf Wunsch mit regionaler
3x0,1L Weinbegleitung.

poin
L pp Store
.. P> Google play

Mehr Infos gibt's unter www.remstal.de/app

 26. Weintreff - Die Besten aus dem

) ¢
o

Fir was interessierst du dich?

14. Februar
bis 14. Marz
2024

REMSTAL
REMSTAL

Natur. Kultur. Wein. ¥ Unendlich erleben.

Natur. Kultur. Wein. *=* Unendlich erleben.

Remstal Tourismus e.\V. - BahnhofstraRe 21 - 71384 Weinstadt
Telefon 07151 27202-0 - info@remstal.de
www.remstal.de



Wahlen Sie vom 14. Februar bis 14. Marz 2024
Ihr persénliches 3-Gange-Mend, zubereitet
von Genusshandwerkern erstklassiger
Remstal-Restaurants zum Preis von 44,- Euro.

Vegetarische Menii-Varianten
bei allen Gastgebern

Wir wiinschen kulinarischen Hochgenuss!

Passend zum jeweiligen
Mend gibt es eine
Jer-Probe (3x0,11)
mit regionalen Weinen
flir 14,- Euro.

Menis garantiert verfiigbar
nur nach telefonischer Vorbestellung.

Restaurant Waldschldssle

Auf dem Kappelberg 2

70734 Fellbach

Tel. 0711 33624390
www.restaurant-waldschloessle.de

Kichenzeiten:

Mi. und Do. 11.30 - 13.30 Uhr
und 17.30 - 20.30 Uhr

Fr. und Sa. 17.30 - 20.30 Uhr
So0.11.30 - 14.00 Uhr

und 17.00 - 19.30 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag
02. und 03.03. geschlossen

VORSPEISE

Petersilienwurzelsuppe mit
Stundenei auf Linsensalat

HAUPTGERICHT

Saiblings-Mangold-Ravioli
mit Fenchel, Zitrone und
Lauchschaum

ohne Saibling V.

DESSERT

Walnussparfait mit Joghurt,
Honig und Haferchrunch

Schmieg's Kellerbesen
PorschestraRe 8

70736 Fellbach-0effingen
Tel. 0711 5057752
www.schmieg-kellerbesen.de

Kichenzeiten:

Mi. und Do. 11.30 - 22.30 Uhr
Fr.11.30 - 23.00 Uhr

Sa. 14.00 - 23.00 Uhr
So0.11.00 - 21.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag
Betriebsferien bis 20.02.

VORSPEISE

Hummersuppe mit gebratener
Riesengarnele

Cremige Burrata auf Tomaten <
Rucola Salat, rote Zwiebel, V
Balsamicocreme

HAUPTGERICHT

Rinderfiletmedaillons mit Pfeffer-
rahmsauce und Schweinemedail-
lons mit Pfifferlingrahmsauce,
dazu hausgemachte Spatzle und
frisches Marktgemiise

Spinatknadel gefiillt mit
Allgauer Bergkase, Zwiebel-
schmelze, Kasesauce,
Salzkartoffeln und frisches
Marktgemiise

DESSERT

Affogato 2.0
Walnusseis mit Zimtsahne,
Cappuccinolikdr und Espresso

Schmitte Restaurant
Fellbacher Strale 11
70736 Fellbach-Schmiden
Tel. 0711 39010410
www.schmitte.co

Kichenzeiten:
Di. - Sa. 18.00 - 22.30 Uhr
Ruhetage: Sonntag und Montag

VORSPEISE

Rote Linsensuppe mit
Spitzkohl Dim Sum, Kokos
und Zitronengras

HAUPTGERICHT

Geschmortes Schulterscherzl
vom dt. Weiderind, Kartoffel-
Rostzwiebel-Piiree, geschmorte

Zwiebeln, Schnittlauch und
Rosmarin Jus

Auf Salz geschmorter Sellerie
Kartoffel-Rostzwiebel-Piiree
geschmorte Zwiebeln,
Schnittlauch und Vegi Jus
DESSERT

Créme Brulée mit Tonkabohne

Gasthof Lamm

HauptstraRe 44

71394 Kernen-Rommelshausen
Tel. 07151 41352
www.lamm-kernen.de

Kichenzeiten:

Mo. - Do. 11.30 - 14.00 Uhr

und ab 17.30 Uhr

Ruhetage: Dienstag und Mittwoch

VORSPEISE

Gratinierte Zwiebelsuppe &
nach franzdsischer Art \"

HAUPTGERICHT

Geschmortes Ochsenbackle in
Burgundersauce mit hausgemach-
tem Serviettenknodel und feinem
Wurzelgemiise

Edelpilzpfanne mit haus- 5
gemachten Gnocchi und \/
einem Blattsalat :
DESSERT

Hausgemachter Schwarzwalder
Eisgugelhupf mit Kirschkompott

Gasthof zum guten Tropfle
Schulstrale 14

71404 Korb-Kleinheppach
Tel. 07151 62539
www.troepfle-korb.de

Kichenzeiten:

Sa. 12.00 - 14.00 Uhr

und 18.00 - 20.30 Uhr
S0.11.30 - 14.00 Uhr

und 17.30 - 20.00 Uhr

Mo. bis Mi. 18.00 - 20.30 Uhr
Ruhetag: Donnerstag
Betriebsferien bis 18.02.

VORSPEISE

Passiertes Linsensiipple
mit gebackenem Friihlings- \\/
rolichen

HAUPTGERICHT

Hausgemachte Rinderroulade an
SchmorsoBle mit Wurzelgemiise
und Schupfnudeln

Griinkernkiichle an Frisch-
kasedip mit Wurzelgemiise, { 7
Schupfnudeln und
kleinem Salat
DESSERT

Geeister Ofenschlupfer
mit Rotweinapfeln

Landgasthof Hirsch
Reinhold-Maier-StraRe 12
73630 Remshalden-Grunbach
Tel. 07151 979770
www.landgasthof-hirsch.net

Kiichenzeiten:

Sa. - Do. 11.30 - 14.00 Uhr
und 17.30 - 21.00 Uhr
Ruhetage: Freitag

BILDNACHWEIS Titelseite: Envato Elements, Gruppe am Tisch: www.shuttersock.com Rawpixel.com, Weinglaser: www.shuttersock.com Africa Studio

VORSPEISE
Wildschweinschinken mit Acker-
salat in NuBdlmarinade, Wurzelbrot

Gemiise-Kase-Carpaccio

mit Ackersalat in NuRdl- \/
marinade, Wurzelbrot
HAUPTGERICHT

Kalbsbackle in Lembergersauce,
Kohlrabiflan und Schupfnudeln

Kohlrabiflan mit Pilzrahm- v
sauce und Schupfnudeln \'s

DESSERT

Kokoscreme mit Ananascoulis,
Zitronensorbet und Sahne

Hotel & Restaurant Lamm Hebsack
Winterbacher Strae 1-3

73630 Remshalden-Hebsack

Tel. 07181 45061
www.lamm-hebsack.de

Kiichenzeiten:

Mo. 18.00 - 21.30 Uhr

Di. - Sa. 12.00 - 14.00 Uhr
und 18.00 - 21.30 Uhr
Ruhetag: Sonntag

VORSPEISE

Feines von Ziegenfrischkase
Roter Bete, Wildkrauter \ 7
und Kiirbiskernpesto

HAUPTGERICHT

Perlhuhnbrust mit Rosmarin
gebraten auf Steinpilzrahmnudeln
und Schmorkarotten

Gebratener Krauterseitling
auf Steinpilzrahmnudeln
und Schmorkarotten

DESSERT

Duett vom dunklen Schokoladen-
mousse und Haselnusseis
mit Birnenragout und Remsi-Chip

Die Vorratskammer

bei der Galerie Stihl
Eva-Mayr-Stihl-Platz 3
71332 Waiblingen

Tel. 07151 2789100
www.dievorratskammer.com

Kichenzeiten:

Mi. und Do. 11.30 - 14.30 Uhr
und 17.00 - 21.30 Uhr

Fr. und Sa. 11.30 - 14.00 Uhr
und 17.00 - 22.00 Uhr
So0.11.30 - 20.00 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

VORSPEISE

Ackersalat mit Erdapfel- L
Triiffeldressing und \”
knusprigem Brotchip .
HAUPTGERICHT

Gebratenes Filet vom Zander
auf Fregola Sarda

Mediterrane Fregola
Sarda mit Schafskase

DESSERT

Wiener Sachertorte
mit Schlagobers

Gerberei Waiblingen
Badertdrle 19

71332 Waiblingen

Tel. 07151 1331512
www.gerberei-waiblingen.de

Kichenzeiten:

Do. - Sa. 18.00 - 22.00 Uhr

So. und Mo 17.00 - 21.00 Uhr
Ruhetage: Dienstag und Mittwoch
Betriebsferien bis 29.02.

VORSPEISE

Rote Bete Suppe mit
Krauterschmand und
gepufftem Buchweizen

HAUPTGERICHT

Spatzle Rot/Weiss.

Rote Lemberger-Spatzle
mit weiler Riesling-
SteinpilzsofRe und Feldsalat

DESSERT

Apfel-Walnuss-Crumble
mit VanillesoBe und Zimtgel



